Hovcdrcttcr

Rosastegt kalvefilet
m,/ saesonens friske grontsager, Persi”estegtc svampe, pommes

rissolles og Portvinskg. kr. 169,00

Helsteg’c Kalvem@rbra&
med gronne })ﬁnner stbt i bacom, bagte tomater, sacsonens friske

grontsager, pommes rissolles og krgc}dcrur’ccsauc. kr. 79,00

Hels’cegt Okscmﬁrbrad

med marv og Persi”c. Serveret med saesonens friske grontsager,

kartoffeltaerte og ingcxcacrsaucc. kr. 169,00

Duet af dansk kalvemgrbrad og dansk oksefilet.

med sg]teclc l@g og Khone~5irup. Serveret med saesonens friske
grontsager og ristede kartofler. kr. 95,00

]ndbagt Unghancbrgst

inclbag’c i butterdej med hakkede champignon, serveres med
rﬁc”ﬂgsi(ompot, saesonens friske grontsager ristede kartofler og
timianskg. kr. 175,00

Ka]vesteg stegt som vildt
serveret med zerter bon chme, pommes risso”es, vilc{tskﬂ. [Hertil

sgltede tﬁttebaer, clrueagurker og Waldorpsalat kr. 38,00

Anc!ébryst ala Orangc

med saesonens friske grontsager, nodderistede kartoxqer,

tyt’cebaer, aPPeIsingelé og Sauce Orange. kr. 1 78,00

Gammelclags anclcsteg
med rﬁéké], af:b]er, svesker, brunede kartofler og anc}eskg.
kr. 168,00



]nc”aag’c svinemgrbrad
med ristede vindruer, pommes risso”es, saesonens friske

grontsager og rgdvinssauce. kr. 1 65,00

Dansk Strudsefilet

med sacsonens friske grontsager, bag’ce tomater, pommes rosti og

sauce estragon. kr. 25 8,00
Spradstcgt gstersglaks

Med krgclclerbagtc Figncr og saute af grontsager, hertil fiskeskum
og Pes’cokartoxqer. kr. 1 58,00
Svampe%lc{t squash

vcgetarisk hovedret med szesonens friske grontsager,
majsPolen’ca, bagte rﬂc“;zsg, kartoffeltaerte og krgdclerurtesauce.
kr. 168,00

\/ilcl’csaesonen erfra i 9. til 15.1. og bﬂder Pé bla.:
Déc!yr

/2 Gréand

Fasanbrys’c

Fericlﬂgncbrgs{:

‘\/ilcltsaesonens retter serveres med sacsonens friske grontsager,
Persi”estegte svampe, r@c”ﬁgsi(ompot, pommes risso”es,

waldorfsalat og vi!dtskg, eller efter vaertens Qnskc.

\/ilcltsacsonens hovedretter til dagspriser.



